


S U G G E S T I O N  D U  J O U R M I D I  /  S O I R

P L A T S

E N T R É E S
Saumon Gravlax maison, crème légère Yuzu & wasabi,
pousse moutarde et salade 

14.00€ | 21.00€

D E S S E R T S

La Food

Service & TVA compris.

Fraicheur de tomate/soupe de tomate, tomate confite
et burrata crémeuse 

12.00€ | 17.00€

Velouté de petits pois, menthe et noisettes torréfiées 11.00€ | 14.00€

Carpaccio de boeuf, burrata, salade 21.00€

16.00€

Risotto safrané, chorizo, saint-jacques rôties 23.00€

Burger gourmand, compotée d’oignons, cheddar, frites, salade 21.00€

Suprême de volaille farci aux morilles, vin jaune, gnocchis au comté 22.00€

Entrecôte marinée, frites, salade 24.00€

Crème brûlée 8.00€
Profiteroles 9.00€
Brioche perdue 9.00€

Coupe de glace “la boule”
(vanille, chocolat, café, fraise,
citron)

3.00€

Colonel (sorbet citron, vodka) 10.00€
After eight (chocolat, Get 27) 10.00€
Frappuccino (chocolat, vanille,
café, amaretto, chantilly)

14.00€

Supplément chantilly 2.50€

SUPPLÉMENT FRITES : 4.00€ SUPPLÉMENT SALADE : 3.00€

Tartare de boeuf 19.00€

Moelleux chocolat 8.00€
Coupe de fraises 7.00€
Fraise melba 9.50€

Carpaccio de boeuf & salade 17.00€

M E R C I  D E  R E T E N I R  V O T R E  N °  D E  T A B L E

Sunday vanille praliné 9.00€

Dos de cabillaud aux agrumes, purée de carottes, gingembre, wok de légumes 22.00€

Gambas sautées au gingembre et sésame, tagliatelles Thai 23.00€



S O F T S

Eau minérale ou pétillante - 50cl 5.50€

Softs - 33cl
(Coca, Coca zéro, Orangina, Schweppes agrumes,
Fuze tea, Oasis, Sprite, Perrier)

3.50€

Diabolo
(Grenadine, citron, menthe, fraise, pêche, cerise)

3.50€

Eau minérale ou pétillante - 100cl 6.50€

B O I S S O N S  C H A U D E S

Thé
(Earl Grey, Vert menthe, Ceylan, Fruits rouges)

4.00€

Expresso 2.50€

Petit crème 3.00€

Grand café 3.50€

Grand crème 3.50€

Infusion
(Verveine, Camomille)

4.00€

S U P P L É M E N T S

Supplément sirop 0.30€

Soda, lait ou soft 0.50€

Rondelle citron ou orange 0.30€

Les Boissons

Service & TVA compris.

Jus de fruits - 25cl
(Orange, Pomme, Ananas, Multifruits)

4.00€

Décaffeiné 3.00€

S M O O T H I E S

Nutritonic
(Pomme, banane, kiwi, basilic)

7.00€

Exotic
(Mangue, ananas, fruit de la passion

7.00€

Boost
(Citron vert, gingembre, sirop agave,
orange, mangue, carotte)

7.00€



C O C K T A I L S   C O C K T A I L S S A N S  A L C O O L  

La selle
(Orange, ananas, exotique, sirop fraise)

7.00€

Virgin Mojito 7.00€

A L C O O L S

Service & TVA compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

DIGEST IFS

Prosecco (Bouteille) 38.00€

Kir royal 9.50€

Prosecco (Verre) 6.50€

Ricard 3.50€

Kir 7.50€

Bière sans alcool (Slim) 5.00€

25cl / 50cl

Monaco / Panaché 4.50€ / 9.00€

Blonde - Kronembourg 1947 4.00€ / 8.00€

Picon 5.00€ / 10.00€

B I È R E S

Les Boissons festives

L’Éperon
(Vodka, rhum, jus exotique, sirop kiwi)

8.00€

Mojito maison 9.00€
Mojito mirabelle                       1                                                                                      11.00€
Mojito champagne                                                                                                        12.00€

Limoncello 8.00€

Get 27 8.00€

Amaretto 8.00€

Apérol spritz 7.00€

Bière de saison                                                                                                              4.50€ / 9.00€
Bailey’s 8.00€

Jägermeister 8.00€

Limoncello spritz 7.00€
Mirabelle spritz 8.50€

Hugo
(Fleur de sureau, citron, menthe, prosecco )

7.50€

Jump Fun
(Rrhum, ananas, cerise)

8.00€

Jäger beer 5.50€ / 11.00€

APÉRIT IFS

Bacardi 8.00€
Bacardi Coca 8.50€

R H U M

Lawson coca 8.50€
Jack Daniel’s 9.00€

W H I S K Y

Jack Daniel’s Coca 9.50€
Rozelieures Single Malt 10.00€

Bombay 8.00€
Bombay Tonic 8.50€

G I N

Eristoff 8.00€
Vodka pomme 8.50€

V O D K A

Vodka red bull 12.00€
Rozelieures Bellamira 9.00€

Lawson 8.00€
Rozelieures Bellamira 9.00€

Expresso Martini
Vodka, café, sucre canne, kalhua)

10.00€

Cognac 11.00€

J Ä G E R  B O M B 8.00€



Les Vins & Champagnes

Service & TVA compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Côtes du Rhône : Les vignes de Jo
Vin rouge de copain. Cépage Grenache, Carignan et Caladoc. Petit fruit noir en
bouche.

4.50€ / 26.00€

Alsace : Pinot noir 
Cépage Pinot Noir. Belle robe rouge clair. Nez de petits fruits rouges et cerise. Un
Pinot Noir léger qui séduit par sa fraîcheur et son équilibre.

6.00€ / 35.00€

Bordeaux : Mouton Cadet Héritage
Rouge élégant et structuré, aux arômes de fruits noirs et d’épices. Il est issu d’un
assemblage de Merlot, Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc. Une cuvée raffinée,
avec une belle longueur en bouche.

6.00€ / 35.00€

Côtes du Rhône : Côte Rôtie domaine Pierre Gaillard
Vin rouge puissant. Petits fruits noirs en bouche.

72.00€

V I N S  R O U G E S
Verre / Bouteille

Bourgogne : Givry
Vin élégant qui offre des arômes de fruits rouges, d’épices et une belle finesse
tannique.Sa structure harmonieuse et sa fraicheur en font un excellent choix pour
déguster dès à présent.

9.00€ / 51.00€

Bordeaux : Château Pichon Bellevue.
Grave de Vayres. vin rouge fruité et rond. Cépage Merlot, Cabernet franc, Cabernet
Sauvignon.

38.00€

Hérault IGP : petite ballade
Rosé clair pivoine, avec des arômes de fruits rouges, rafraichissant et léger avec
une belle longueur en bouche qui inspire les vacances.

4.50€ / 26.00€

V I N S  R O S É S Verre / Bouteille

Verre / Bouteille

Côtes de Provence : Miraval
Cépages syrah, grenache et cinsault. Un arôme gourmand d’écorces d’orange
et de groseille. La bouche est souple avec une belle fraîcheur acidulée.
L‘attaque tendre avec un fin développement fruité.

8.00€   /  42.00€  /  70.00€  /  169.00€   /  390.00€ 
Verre / Bouteille / Magnum / Jéroboam / Impérial 



Service & TVA compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

V I N S  B L A N C S

4.50€ / 26.00€Cote de Gascogne sec IGP : Hirondelle
Vin frais et aromatique, aux notes d’agrumes et de fruits exotiques. Issu d’un
assemblage fortement travaillé sur une base de sauvignon, il offre une belle
vivacité et une finale élégante.

Val de Loire : Coteaux du Layon AOC Aubin
Cépage Chenin blanc. Vin blanc moelleux avec des arômes de miel, de fruits
confits et de fleurs blanches. Belle fraicheur.

6.00€ / 35.00€

Bourgogne : ST Veran “ Terres Secretes “
Issu principalement du cépage Chardonnay. Il offre des arômes frais d’agrumes,
de fleurs blanches et une belle minéralité. Il allie rondeur et vivacité avec une
finale équilibré.

6.50€ / 38.00€

Verre / Bouteille

Mediterranée : Studio by Miraval
Un vin frais et élégant aux arômes d’agrumes et de fleurs blanches. Assemblage
de grenache blanc.

6.00€ / 35.00€

C H A M P A G N E S  B R U N O  P L O I X

8.00€ / 45.00€Champagne Brut
Cuvée emblématique. Assemblage de 3 cépages, son vieillissement prolongé
en cave lui confère un équilibre aromatique remarquable.

Coupe / Bouteille

Les Vins & Champagnes

50.00€Champagne Rosé
Cuvée gourmande, délicate et fruitée qui se dévoile à la dégustation. 

Bouteille

60.00€Champagne Grande réserve Millésimé
Champagne millésimé de plénitude. Sa composition en Chardonnay et pinot
noir lui confère puissance et finesse. 

70.00€Champagne Vieilles vignes millésime 2016
Champagne rare aux qualités exceptionnelles, qui n’est élaboré que lorsque la
vendange mérite d’être distinguée. Issu de vignes d’au moins 40 ans, cette
cuvée millésimée nous révèle toute son expérience. 



Service & TVA compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Les Shooters

PLATEAU DE 6 SHOOTERS - 15.00€
4 VERSIONS :

La Madeleine
(Triple sec, amaretto, ananas)

Jump Fun
(Rhum, ananas, cerise )

Vodka, Get

Vodka, sucre, citron 

L ’ E T R I E R


